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A birkalabperzsel6 nyars
Egy sajatos nagykunsagi targy és egy ételkészitési mod keleti
kapcsolatai

Ez elment vadaszni,

ez megfogta,

ez megnyuzta,

ez megsutotte,

ez az icike-picike

mind megette.

Engedtessék meg nekem, hogy e latszélag nem ide tartozd, kisgyermekkel valo jatek
felidézésének értelmét megmagyarazzam! Majd étven éve kerlltem a szolnoki Damjanich
Janos Muzeumba, s ebbdl tdbb mint negyven évet szolgaltam. Ami eredményt elértem azt a
muzeumnak, kollégaimnak, az itt uralkodé csaladias és barati legkdrnek is kdszénhetem. Latni
fogjuk, s ennek az el6adasbdl ki kell bontakoznia, hogy mint éplinek egymasra, mint
kapcsolddnak 6ssze kutatasi eredmények, miként segitik egymast barati légkérben az
egymasra epulé, egyénileg elért apré megfigyelések, részeredmények, s miként juthatunk el
figyelemre méltd, jelentés felfedezésekhez. Valasztott témamat ugyanis jelentésnek kell
tekintenem, hiszen ritkan sikerdl olyan kulturalis jelenséget talalnia néprajzosnak, amely
megbizhatdan tébb szaz év elbtti jelenségeket, targyakat, hiedelmeket kapcsolhat 6ssze. A
jaszokkal kapcsolatban nemrég sikerilt egy oszét (kaukazusi) ételnek, a dzikkanak (sajtbdl
vagy tejfelbdl és lisztbdl sttt étel) a Jaszsagban él6 ma is készitett valtozatat ekként
0sszekapcsolni, vagy a kunoknal (jaszoknal is) még a XX. szazadban is hasznalt legénybotot
elédjével, a csillag alaku buzogannyal azonositani. Most egy ilyen targyat, ételkészitési modot,
eljarast mutatunk be ismét, a birkaldbperzsel6 nyarsat, s annak hasznalatat, illetve a vele
Osszefliggd ételkészitési eljarast. A targyakat (6 nyarsat) Turkevén 1971-ben gydijtéttem, s azok
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a tarkevei Finta Mlzeum gydjteményébe keriltek. [1] Jelentéségik felismeréséhez,
hasznalatanak pontos leirdsahoz, s egy egyel6re végsbének tind megallapitas kimondasahoz
szamtalan kolléga vagy inkabb barat megfigyelése, részeredményeinek 6sszekapcsolasa
vezetett el. Gyorffy Lajos, Kaposvari Gyula, Csalog Zsolt, Hagymasi Sandor, Papi Lajos,
Varhelyi Lajos, Bellon Tibor, Kunkovacs Laszl6, Szabé Istvan és sokan masok. Most én teszek
egy idére pontot a sor végére, én vagyok az icike-picike, aki mind megette, azaz 6sszefoglalja
az eredményt.

l, |
K&szdnet érte kollégaimnak és muzeumi munkahelyemnek!

A Nagykunsagban a legfébb Gnnepi étel a hagyomanyos kézésségekben a birkapdrkdélt,
birgeporkdlt, birgetest.
Ennek elkészitése nemcsak a pasztoroknal, hanem a varosban is emberemlékezet éta
kizardlag a férfinép feladata. A nék legfeljebb kismennyiségu, egy labosnyi porkdltet készitettek
hétkbznapokon, de ezt nem tartjdk ma sem igazinak. Az tGinnepi alkalmakra (lakodalom,
keresztel6, névnap, tarsasagi-, kb6zéssegi 6sszejovetelek, rokonlatogatas) mindig a férfiak f6zik
bogracsban vagy vasfazékban (ez utdbbi Karcagon szinte kizarélagos) szabad t(izén. ize,
szine, allaga jellemzé lehet altalaban egy kbzdsségre, de egy-egy egyeént is jellemezhet. Aprd
fogasok (darabolas, a husok elhelyezése, levének mennyisége, az adalékok: szalonna,
hagyma, paprika, so, bors, néha bor vagy paradicsom, zéldpaprika, tjabban ételizesitdk
mennyisége, aranya, kezelése, a hozzaadas idépontja, aztan a tlizelés mddja, a fa minésége)
specialissa tehetnek egy-egy készitményt.
Természetesen sok mindent meghatéaroz az allat fajtaja (
juh
vagy
birge
) kora, neme, allapota (zsiros, sovany). A f6z6ember ezzel mindenkor szamol, s annak
megfelelGen jar el. Készités kbzben megfigyelkben, késébb kdstolgatokban sincs hiany, s mar
menet kdzben nincs nagyobb téma, mint ki hogyan szokta késziteni, mit latott itt-ott, hogyan
vagtak, daraboltak, f6ztek ezel6tt. A f6zni jol tudok lakodalomrél-lakodalomra jarnak, blszkek
tudomanyukra, sokan megtartjak titkaikat, masok éppen népszer(isitik fogasaikat. A suhanckoru
mar elvben tudja, mint kell a j6 birkaporkdltet késziteni, de még nem probélta. Viszont segit a
részmunkakban, hordja a fat, igazgatja a tlizet, kéz ala dolgozik. F§ eledelnek szamit a birka a
Kiskunsagban és a Jaszsagban is. S van kéz6ttik izben, szinben, leve mennyiségét tekintve
taji kllbnbség is tapasztalatom szerint. S a Szolnok Megyei Néprajzi Atlasz (tovabbiakban
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SZMNA) adatai szerint is némi rangsorbeli kilbnbség van az allat egyes részeinek értékét,
rangjat tekintve. Ennek kifejtésétdl most el kell tekintentink.

Amikor a Nagykunsagroél beszéliink a birkapdrkdlt készitése szempontjabol, azt érthetjlik
szlkebben és tagabban is. A hét, immar nyolc nagykun varost, illetve a vele érintkezé teriletet
is (Mez6tur, Kenderes, Térokszentmiklds, Dévavanya, tdbb Tisza-menti kisebb telepulés). A
szlkebb értelemben vett nagykun telepiilések 1929-ben rendezték meg kdzds elhatarozassal
az |. Nagykun Viadalt Karcagon. A téma kutatastérténetét itt kezdem el. Az 1929-es |. Nagykun
Viadal utan bankettet tartottak Karcagon, ahol a turkeveiek nem valami jél szerepeltek. A
bankett soran, amikor mar a nyelv megoldddott €s a sebek beforrottak, beszélgetésre kertlt sor,
ahol dr Gyorffy Lajos kifejtette a mellette Gl6knek, hogy egy valamiben 6k azért verhetetlenek
lennének. ldézem Szabd Istvan gydijtéséet Gyorffy Lajostol:  ,Mondtam, hat igen elismerem,
hogy lemaradtunk a versenyben. Ellenben van egy dolog, amiben mar most mindjart kihivom az
egész Nagykunsagot Karcaggal az élen, tudniillik mi sokkal jobban tudjuk a birkapaprikast
késziteni. Es ennek az a nyitja, hogy a birkdnak f6zés el6tt a fejét és a labat megperzseljiik, s
Ugy tessziik bele a paprikdsba. Es ez adja meg a kevi juh-testnek a kilénés zamatat.”

2]

Tudtak ezt mas kevi emberek is, s széltében-hosszdban terjesztették, nem tudva arrol, hogy
esetleg mas nagykunségi teleplléseken is (Kunmadaras, Karcag, Kisujszallas) ismerik ezt az
eljarast. Mindenesetre ez — mint a késébbi kutatasok sejtetni engedik — Turkevén, Ecseg
pusztan altalanos lehetett, mig masutt talan egyéb médszerek is gyakoribbak lehettek.

Kaposvari Gyula a negyvenes évek vége tajan felfigyelt a kevi birkatest kiillénds izére. Gyorffy
Lajostdl érdekl6dott azirant, hogy mi lehet ennek az oka, s ezt, mint mar idéztik szavait, a
porkdlésnek tulajdonitotta. Ekkortajt olvasta valami miatt a féldrajzos képzettségli Kaposvari
Gyula Alméassy Gyorgy kényvét Belsé-Azsidban tett utazasardl, s abban egy részlet igencsak
meglepte, s azonnal eszébe jutottak Gyoérffy Lajos szavai. Aimassy Gyorgy egy vendégfogadast
irle: ,...néhany suhanc, kéver s teljes erejéebdl rugkapalo birkat hurcol el6, abbdl a
vastagfarkd, durvan gyapjas fajtabdl, amelyet egész Belsé-Azsiaban majdnem kizérdlag
tenyésztenek, s husanak jo ize miatt ktilbndsen, ha kirgizek nevelése, széltiben dicsérnek.
Bliszkén mutatja a hazigazda az allatot... Bemutatas utan az allatot kiviszik, s aztan
mohamedan ritus szerint levagjak és azonnal feldaraboljak... Egy szolga behozza az aldozat
levagott fejét, négy labat, s azon kiviil egy jokora darabot a has-bérbdl, amelyet egyszeriien
kinyestek, s amelyen a hosszu kocos gyapju is rajta van. Ezek a részek kilénds
kérémfaladékok, azért elkészitésiik nagy vigyazatot kivan. Ez abbdl all, hogy a darabokat maga
a haziar megtisztitia és pedig pérkdléssel, mikbzben az elszenesedett részleteket késsel
gondosan vakargatja. " [3]

A kép kezdett osszeallni. Gyorffy Lajos, aki kilonben turkolégus is volt, most mar nyomozni
kezdett a kdzvetlenebb keleti kapcsolatok utan. Eppen ebben az idében (1962-1963) allitottak
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dssze Csalog Zsolt és Pocs Eva vezetésével a SZMNA kérdéscsoportjait és Kaposvari Gyula
es Gyorffy Lajos, illetve a szerkesztdbizottsagban lévé Didszegi Vilmos javaslatara kilén
kérdésként (35. kérdéscsoport) belevették ezt is.

[4]

Ekkor keriiltem Szolnokra, s részt vettem az SZMNA felderitd kérdGiv prébagydijtéseiben, s ezt
a kbézszajon forgo kérdést meglehetésen ismertem Késdbb az alapgydijtéskor és a potgydijtések
soran magam is végigkérdeztem a nagykunsagi telepliléseken, mar csak azért is, mert az
atlaszgydijtések idején 1970-ben Turkevén megtalaltunk a padldson egy specialis eszkdzt:

a birkalabperzselé nyarsat

6 példanyban.

[5]

Hagymasi Sandor a Mezéturon él6, de kevi szlletésli mezégazdasz, aki Turkeve
gazdalkodasat, koztik a taplalkozast is, tdbb palyazataban megoérokitette, s maga is részese
volt a tanya targyi anyaga leltarozasanak, igy irja le palyamunkéjaban a birkatest f6zésének
menetét (csak az ide tartozo részeket k6z6ljuk): A birkahust nyuzas es kibelezés utan nem
mossuk meg, csak gondosan letérélgetjlik és 18-24 oraig pihentetjik. Fézés eldtt felapritiuk
szivet, majat, esetleg a tidejét is kéze helyezziik. A fejet, labait nyilt tdzén megperzseljik. A
fejet kettévagjuk ovatosan, hogy a veld épen maradjon, s a nyitott fejet soval, borssal és tért
paprikaval bepergetjlik. Ezutan jo erésen 6sszekdbtézziik, hogy a veld fézés kézben ki ne essen.
A hus elbkészitése utan a nagy bogracsba fehér szalonnat apritunk...”

[6]

Az SZMNA 35. kérdéscsoportjanak gydijtétt és potgydjtott anyagat Flvessy Aniko és
Kaposvari Gyula kézdsen dolgoztak fel. A vonatkoz6 részt sz6 szerint idézzik: , Térképlinkén
a szokas elterjedesének vizsgalata tulmenden annak teljes vagy részleges meglétét is
abrazoltuk. A térkép a kérdés jogossagat a Nagykunsag esetében igazolta. A szokas teljes
megléte a Jaszsag egyik teleplileséen (12. — Jaszkisér) is kimutathato ugyan, de térténetileg
bizonyitott, hogy ez a k6zésség a Nagykunsagbol teleplilt be. Feltind a Nagykunsaghoz tartozo
55. kutatoponton (Kunszentmarton) a szokas ismeretenek teljes hianya, de a negativ adat
éppen erdsiti a kun etnikumhoz kétédést, mivel ez a teleplilés jaszapati kirajzas. Jollehet a fej,
kérém, esetleg farok megperzselésének szokasa a Nagykunsaggal szomszedos, nagyobb
juhtarto teleplléseken (35, 40, 41, 42.) is ismert, de ezt az adatk6zI6k szerint ,allitolag a
kuinmadarasiaktol lattak” (35.) és korabban nem volt gyakori. A farok pérzsélésének szokasa a
48. kutatopont kivételével csak ott fordul el6, ahol a szokas teljes egészében ismert.

7

A tovabbiakban valamennyi egyéb kérdésre is valaszt kapunk, igy a 35. kcs. Ill.1., amelynek
térképezhet6 adatai nem voltak, a birkafej fogyasztasanak kérdéserdl azt irja, hogy Mezéturon
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7z 73

afej ,tiszteleti adag, a megtisztelt vendégée”. Ugyanakkor tobb helyen (Pusztamonostor,
Janoshida eldobjak vagy a ciganynak adjak), masutt csak a szegények hasznaljak fel (27.,
30.,38.). A 35. kcs. lll.2. kérdése a fej szétosztasanak szabalyaival foglalkozik, s
megallapithatd, hogy a nagykunsagi részeken,
illetve Jaszkiséren a lakodalomban a nasznagynak szolgaljak fel a fejet, tébb helyen a
Nagykunsag kérnyékén pedig a nasznagy vesz el6szor a porkoltbdl tetszése szerint. Egyéb
alkalmakkor az étel készitbje, a gazda vagy a legéregebb férfi joga az els6 szedés.

Magam 1974-ben Gulyas Evaval egy turkevei lakodalomban vettiink részt, amelyet
végigfényképeztiink, s amelynek véfélye az ekkor még mindig flrge, tébb szaz lakodalmat
celebralt Csider Imre volt. Végigfényképeztik a fej szétvagasat, bogracsban valo6 elhelyezését,
a talalast, az ételek behozatalat. S az addigi leirasokat nemcsak igazolva lattuk, de
dokumentaltuk is. Kiville a kiskunsagi Szabadszalldson és Kiskunmajsan egy tanyaudvaron
voltam tanuja a birka feldarabolasanak, a fej kitlintetett ételként valé felszolgalasanak. E keét
utébbi helyen is a nasznagy kapta a birkafejet. Megjegyzem ugyanakkor, hogy itt a fejet nem
porkéltek, hanem megnyuztak, s 1abardl is a felhasitott bérrel egyltt huztak le a boért.

Igazolta tehat a keleti kapcsolatokat Gyorffy Lajos és Kaposvari Gyula sejtése, sét elbkertilt
Tarkevérél egy specialis eszkdz, a birkalabperzsel§ nyars is, mint a szokas targyi tartozéka.

A kutatds azonban nem allt meg ezen a ponton. Alkalmunk volt Szabé Istvan kollégammal a
Kaukézusban is tereptapasztalatot szerezniink az oszétek kdrében. Unnepségeken, varosi és
falusi lakomakon vehettlink részt, ahol kézvetlenll tanui lehettiink allatok vagasanak, a has
feldolgozasanak, a borju és a birka egyes részei elkészitésének, s mindezt dokumentalni is
tudtuk. Az itt szerzett tapasztalatok, illetve az itt 6sszeszedett killénb6z6 kaukazusi népekre
vonatkozo irodalom a késébbiekben szamos cikk létrejéttét segitették elS. A keresztény
oszétek, tudjuk a jaszok legkdzelebbi rokonainak szamitanak, az 8ket kérilvevd kiilénb6zé
térok népek, tébbnyire mohamedanok huskezelése a birkat és a baromfit tekintve nem igen
kilénboézik az 6vékétdl (csecsenek, ingusok, adigék, stb.). Ezt az oszét kutaték maguk is igy
latjak. 1dézzik ezért Gulyas Katalin forditasaban Kalojev, B.A. munkajanak azt a részletét,
amely parhuzamnak tekinthetd, s az oszétek és a vellk szomszédos népek szokasarol szol:

LA birka (juh) fejét (szer) és a nyakat ((berzej), mivel e részeket becslilték a legtébbre,
feltétlendl a legtekintélyesebb éreg ember elé tettek. Oszétiaban, masutt a zsirfarkot (fehszuin,
kazil), a lapockat (uen), 3 baloldali bordat (farsz) vagy labszarat (agd) tették eléjiik, amelyek
megq kitlintetett részei voltak az allatnak. A fejehez és a nyakahoz nem nydultak hozza, annak
hagytak, aki kiszolgalt a megemlékezésen vagy a szentek tiszteletére rendezett kulidv-6n
(lakoman). A fejrél csak az egyik filet vagtak le, a balt a megemlékezésen, a jobbot a lakoman.
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A fiilet mindkét esetben felszeletelték harom hosszanti darabra; a megemlékezésen a
felszeletelt fllet a fejen hagytak, hogy jelezze: az étkezést szomoru esemeny alkalmabdl
rendezték. A lakoman, vagy a lakodalmon odaadtak a legfiatalabbnak, aminek szintén
meghatarozott értelme volt: a fiataloknak mindenben az éregekre kell hallgatniuk. Unnepélyes
esetekben tiszteletre mélto bregek asztalara tettek még saslikot is nyarson; ez szivbdl, tiddébdl,
majbol és gégebdl allt. Az imadsag utan az regemberek a gégeét atadtak a legfiatalabbnak.

A t6bbi kaukazusi nép kbzott hasonlo szokasokat, kézeli analdgiakat talalunk még a
balkaroknal és a karacsajoknal, s e népek eredete szintén kapcsolatba hozhaté az alanokkal.
Az allat kitlintetett részének szamitott naluk a fej €s a lapocka, melyeket szintén a legéregebb
és legtiszteletreméltobb emberek kaptak. De a balkarok és a karacsajok nem tették az asztalra
az egesz fejet, csak a bal felét, amelyet igy osztottak el: a fllét a legfiatalabbnak adtak, hogy
mindig meghallgassa az éregek tanacsait és mindig engedelmeskedjen nekik? A szemét annak,
akit a legjobban kedveltek, hogy mindent lasson és mindent észrevegyen, az pedig a maga
részérdl a szemet koriilvevd hust adta at annak, aki tisztelte és megvédte 6t. Az agyvelbt az
Oreg jorészt maganak tartotta meg, hogy okos legyen és mindig okos tanacsokat adjon. A
nyelvet csak asszonyoknak adtak, hogy kedvesen beszéljenek.” [8]

Hasonl6 leirdsok idézhetdk pl. a lezgektdl, ahol legnagyobb tradicionalis tinneplikdn, amikor
tavasszal a mez6gazdasagi év bealltat kbszontik, s barany 1ababdl és buzabdl f6zik specialis
gitl
nevd specialis étellket. Az ételhez szaritott, majd megpoérkélt birkalabat hasznéalnak fel. A
szokast és az ételt oly dsinek tartjak, hogy a Prométheusz mitosszal hozzak kapcsolatba
kutatoik, s a nyilt tlzdn vald tavaszi sttés szerintik ennek emléke lenne.

[9]

A parhuzamok a kitlintetett testrészek, a fej, a labak, esetleg a farok elfogyasztasanak
szokasara bdven hozhatok, s magyarorszagi, féleg a kunsagiak kérében fennmaradt emlékei és
gyakorlata béven idézhetbk lennének. Csak megemlitem, hogy Szabadszallason elébb
gyUjtéttik, majd egy j6 év mulva tapasztaltuk is azt, hogy a birka szemét a legrangosabbnak
tartott vendégnek ajanljak fel. Mikor egy tanacskozast Szabadszallason lezartunk, s
birkaporkoéltet ebédeltiink, a hust 16z6 juhész talalaskor Paladi-Kovacs Attilanak, a konferencia
elnbkének tanyérjara tette a birkaszemeket.

Ebben a kiszabott révid id6ben nem hozok Ujabb példakat, egy részletben sem kivanok
elmerulni, csak megjegyzem. A jelenlévé Kunkovacs Laszl6 baratunk, aki fényképezdgéppel ir
néprajzot, nagyszer( fotot k6z6l a kirgizekt6l a ,Honfoglalas és néprajz” cim(i, 1997-ben
megjelent munkaban. A képen egy talon megtisztitott, tisztara vakart, de a pdrkdlés szinét
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viseld birkalabak és fej lathaté a kévetkez§ alairassal:

sLeperzselt, majd raégett sz6rbktol megtisztitott birkafej €s a ledlt allat hasonloképp el6készitett
labai. A tébbi hussal 6sszefbzve ez adja az étel pikansan fiistés izét. A modszer igen elterjedt
Kazakisztanban (képlink ott készdlt), de ugyanigy fozik a birkapdrkdltet a mi pasztoraink is az
egész Nagykunsag tertiletén.”

[10]
IRODALOM

Agasirinova, Sz.Sz.

1978 Materialnaja kulttra lezgin XIX — nacsalo XX.b. Moszkva

Almassy Gyorgy, dr

1903 Vandorutam Bels§-Azsia szivébe. Budapest

lhilov, M.M.

1967 Narodnosztyi lezginszkoj gruppi. Etnograficseszkoe isszledovanyie proslava i
nasztojascseva lezgin, tabaszarancev, rurulov, cahurov, agulov. Mahacskala

Kaloev, B.A.

1971 Oszetyinl (isztoriko-etnograficseszkoe isszledovanyie). Moszkva

1989 Az oszétek temetkezési szokasai és szertartasai a XVIIl. szazadtol a XX. szazad
elejéig. (Forditotta: Gulyas Katalin). in: Irdsok az oszét kultirarél. (szerk: Gulyas Katalin —
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Szabd Istvan — T. Bereczki Ibolya). Mizeumi Levelek 61-62. szam. 135-200. Szolnok

Kovacs J. Béla (forditotta)

A Nap gyermekei. Nartok. Jasz-alan h6smondak. Budapest (Plski)

Kunkovacs Laszlo

1997 Tavoli népek kbzott, multunkat keresve. in: Honfoglalas és néprajz. (szerk: Kovacs
Laszlé — Paladi Kovacs Attila) 365-366. I-IV. tdblakép. Budapest

Szabo Istvan

1974 A birkalab perzsel6 nyars. 1. valtozat: DAMHA 324-74 (megj: Elet és Tudomany, 1974.
évf.)

1974.a. A birkalab perzsel6 nyars. 2. valtozat: DAMHA 324-74 (megj: Ujbarazda, 1974.,
Szolnok)

2007 Barangolasok oszét folddn. in: Jaszsagi Evkdnyv 2007. (szerk: Peth L.) 117-138.
Jaszberény

Szabo Laszlo

2007 Az oszét asztal felér egy akadémiaval. In: Jaszsagi Evkdnyv 2007. (szerk: Pethd L.)
139-172.
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2007.a. Egy jellegzetes jaszsagi étel kaukazusi gydkereirdl. in: Agria XLIII. 409-421.

Uarziatyi, V.Sz.

1990 Kultura oszetyin: Szvjazi sz narodami Kavkaza. Orzsonikidze

[1] 1970 nyarat Turkevén toltéttem. A Damjanich MUizeum szdmara megvasaroltuk a
nemrég elhunyt Balogh Kalman tanyajanak teljes berendezését. A tanya a varosszélen, az
ecseqi Nagyhajté Ut és a Loger kdzott fekiidt. Ozvegy Balogh Kalmanné és ségora
Soébs Imre, illetve még néhany kbzelben €16 kevi gazda adatolta a targyi anyagot, s egyetemi
hallgatdk (Barna Gabor, Téth llona, Gergely Katalin), illetve Hagymasi Sandor és Szutor Mihaly
vett részt a munkaban (helyben leltaroztunk). A hat nyarsra Gyorffy Lajos muzeumigazgato

bejelentette igényét, s ezért a tanyai egytttesbdl ki kellett emelnlnk, s neki atadni. Szabd L.,
1971. - U.6: 1989.

[2] Szabd I., 1974.; - U.6: 1974.a.

[3] Almassy Gyorgy, 1903. 320.

[4] Az SZMNA kérdéiv 35. kes.: 35. A birkahUs elkészitése. 1. irjuk le vazlatosan a birka
felbontasanak, paprikashoz vald, paprikasnak valé feldaraboldsanak maodjat; 2. A birka mely
részébdl készitettek paprikast? (a fejet, a szemet beletették-e, hogyan? Megperzselik-e a fejét,
labat, farkat? stb.); 3. Milyen alkalmaknak volt hagyomanyos étele a birkapaprikas? (pl.
lakodalom, halotti tor, szlret, behajtas, stb.); 4. A birkapaprikas szétosztasanak szabalyai; 5.
Paprikason kivil milyen ételeket készitettek még birkahusbol? Mely részeit mire hasznaltak?
(pl. kdposztaba taposott hus, flstdlés, szaritas, stb.).
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[5] A hat begyijtétt birkaldbperzsel6 nyarsbdl négy kifejezetten erre a célra készitett kovacs
munka. Két valtozata van: egy kisebb és egy nagyobb. A nagy feltehetéen — adatk6zl6ink ezt
csak valészin(sitették — a fej (nyak) pérkélésére szolgalt:: kb 80 x 40 mm-es téglalap
metszetl atlag 45 cm-es kovacsolt vas, amelynek vége
kb. 20 cm-es szakaszon fokozatosan hegyesedd tlizesen kalapélt végben (hegyben) végzadik.
A nyérs Z alakban megtérik (a térés 5 cm koérlli) majd erre huztak a kézzel faragott, kor
atmérdjd fa nyelet, amely kétmaroknyi, azaz j6 20 cm. A kisebb méretd, ahol a penge szintén
kovacsoltvas, de a nyars maga nem térik meg, hanem vége felé enyhén hegyesedd és
vékonyodo.

Nyélhossz: 16 cm, penge: 26,2 cm; vastagsag: 0.8 cm. Ez a labak pdrkélésére szolgalt.
Két masikat gdmbvasbol készitették, amit reszelGvel hegyeztek ki, s a végére nyélnek tengeri
csutkat huztak. Nyilvan sziikségmegoldas.

[6] Hagymasi S., DMNA : Turkeve népi taplalkozasa. (palyazat)

[7] SZMNA. I.1. —35. kes. Il.1. (Fivessy A. — Kaposvari Gy.), 220.

[8] (Kalojev,1984. 180-182. — GK. ford)

[9] Agasirova, Sz.Sz.. 270-271. — lhilov, M.M. 1967. 163. a birkahus szaritasat irja le
részletesen. Kildn figyelmet forditva a labakra, amit kés6bb az emlitett ételhez hasznéalnak fel.

[10] Kunkovécs L., 1997. 1I1.3. kép
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