Pucor, pucorleves, pucros kendé
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Pucor, pucorleves, pucros kendo6

Jaszddzsan, de tObb mas jaszsagi telepllésen a diszné gyomrat nevezik pucornak. A
gyomornak sajatos alakja van, ha a vékonybbik végénél egy tele gyomrot lefelé I6gatunk, annak
alakja kortére vagy olyan vizcseppre hasonlit, amely fokozatosan névekedik, nydlik, majd sajat
sulyatol lehullik. A kérte és a vizcsepp szabalyos alaku, k6zép tengelye két szimmetrikus félre
osztja. Am a disznégyomor enyhén kifli alakban hajlik. Ezt a kissé hajlott kdrte vagy vizcsepp
alakzatot nevezik pucor alaknak, pucros formaju mintanak. Ez nem ismeretlen a
bdrdiszmlvesség, a nemezmivesség, szlics mintakincs, himzések, fafaragasok, szarumunkak
kdrében sem, mint ndvények szarahoz illeszkeds levél, olykor térkitdlté motivum. Am 6nallé,
egész fellletet beborité motivumként és tdmegesen a kasmir kend6kén jelent meg, majd a
draga textilia utan a gyarilag nyomott vagy kékfesté készitményeken is. Az ilyen mintazatu fej-
és vallkenddk voltak a pucros
kendok.

De térjunk vissza az disznogyomorhoz!

A diszné gyomrat gondos és hosszu munkaval megtisztitottak, majd véreses hurka szamara
kikevert, kdleskasaval j0l feltdltétt masszaval — vér, dinsztelt hagyma, kéles, bors, s0,
majoranna — megtoltéttek és abalében megfdzték, felflstdltek. Ez volt a pucor, mint étel, amit
hidegen szeletelve vagy levesként felf6zve, bé tejfellel savanyitva

pucorlevest

fogyasztottak. Igen kedvelt eledel volt. Masutt ezt nevezték

gémbdcnek

, amely a Kisgdmbdéc meséje miatt is elterjedtebb név orszagszerte. A Jaszsagban azonban ma
is

pucor

, bar a diszndsajt ma mar lassan itt is kiszoritotta a

pucort

. A hentes szakma révén terjed6 disznosajt, mivel lepréselik, a

pucor

format is elvesziti.




